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A

1 Upute

1.1 Opce sigurnosne upute

Opasnost od ozljeda
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Tijekom uporabe, uredaij i nje-
govi dostupni dijelovi postaju vilo
vruci.

Nikada ne dodirujte grijace
tiiekom uporabe.

Drzite djecu mladu od 8 godina
na sigurnoj udaljenosti, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Nemojte dozvoliti djeci da se
igraju s uredajem.

Tijekom uporabe na uredaj
nikada ne odlazite metalne
predmete kao $to su noZevi,
vilice, Zlice i poklopci.

Odmah nakon uporabe iskljucite
uredai.

Nikada ne poku3avaite ugasiti
vatru ili plamen vodom: Iskljucite
uredaj i ugusite plamen
protupozarmom dekom ili drugim
odgovaraju¢im pokrivacem.
Ciéc’en]e i odrzavanje ne smiju
obavljati djeca bez nadzora.
Zamolite kvalificirano osoblie da
provede intervencije ugradnije i
pomodi u skladu s vazecim
standardima.

Nemoijte modificirati ovaj uredai.

Upute

* Nemoijte umetati Siljaste metalne
predmete (jedadi i ostali pribor) u
utore u uredaju.

* Uredaj ne popravljajte sami ili
bez pomodi kvalificiranog
tehnicara.

* Ako je kabel napajanja ostecen,
odmah se obratite ovlastenom
servisu radi zamijene.

Opasnost od ostecenja uredaja

* Nemoijte koristiti abrazivne ili
korozivne deterdzente (npr.
praske za ribanje, sredstva za
uklanjanje mrlja i metalne spuzve)
na staklenim dijelovima.

* Upotrijebite drveni ili plasti¢ni
pribor.

* Nemoijte sjediti na uredaju.

* Uredaj nemoijte Cistiti parnim
Cistacem.

* Ne blokirajte ventilacijske otvore
i utore za raspriivanije topline.

 Nikad ne ostavljajte uredaj bez
nadzora tijekom kuhanja kada se
mogu osloboditi masti ili ulja.

* Nikada ne ostavljajte predmete
na povrsinama za kuhanie.

* UREDA] NEMOJTE NI'1Z
KOJEG RAZLOGA UPOTREB-
LAVATI KAO GRIJAC PROSTO-
RA.



Upute A

Za ovaj uredaj 1.4 Zbrinjavanje

* Prije zamjene zarulie provjerite je |i Ovaj uredaj mora se odlagati
uredaj iskljucen. E: odvojeno od ostalog otpada

* Na ofvorena vrata uredaja nemojte == (direktive 2002/95/EZ, 2002/96/
siedatiili stavljati predmete na njih. EZ,2003/108/E2).

* Pazite da se predmeti ne za-glave u

. Uredaj ne sadrzi tvari u koli¢inama  dovoljnim
vratima.

da se smatraju opasnima za zdravlje i okoli§, u

1.2 Odgovornost proizvodaéa skladu s vazecim europskim direktivama.

Proizvodag odbija svaku odgovomost za Zbrinjavanje uredaja:

Stetu nanesenu osobama ili imovini « Odresite kabel napaiania i uklonite ga
uzrokovanu: zajedno s utikacem.
* uporabom uredaja drugacije od
navedenog
* neposfivanjem uputa u korisnickom
prirugniku Napon napajanija
* neovlastenim rukovanjem bilo kojim Opasnost od strujnog udara

dijelom uredaja

. . . o i 7 i i
* uporabom neoriginalnih rezervnih Odspojite mrezno napajanie.

difelova. * Odspoijite uredaj.D

* Odvezite uredaj u odgovarajuéi centar
za reciklazu ofpadne elekiricne i

' ' R ' elekironicke opreme ili ga vratite prodo-

* Ova uredg| namienjen |e kuhanju va&u prilikom kupnje ekvivalentnog
hrane u ku¢nom okru-Zenju. Svaka proizvoda po nagelu jedan za jedan.
druga uporaba smatra se neprikladnom.

1.3 Namjena uredaja

* Djeca u dobi od najmanje
8 godina i osobe smanijene fielesne,
osjefilne ili mentalne sposobnosti ili
osobe bez iskustva u uporabi elektri¢nih
uredaja smiju ovaj uredaj upo-rebliavati
pod uvvietom da su pod nadzorom
odraslih osoba koje su odgovorne za
njihovu sigumost ili da im odrasle osobe
objasne pravilnu uporabu.

* Uredqj nije dizajniran za rad s vanjskim
timerima ili sustavima daljinskog
upravljanja.
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Nasi uredaji pakirani su u materijale koji 1.7 Kako ¢&itati upute za uporabu

ne zagaduju i koji se mogu reciklirati. Ove upute za uporabu primjenjuiu slie-

) 5 o dece konvencije za Citanje:
* Oftpremite ambalaZu u odgovarajudi

reciklaZni centar Upute

Op¢e informacije o ovom kori-
sni¢kom priruéniku, o sigurnosti i
kona&nom zbrinjavaniu.

Opis

Opis uredaja i njegovog pribora.

Uporaba

Informacije o uporabi uredaja i nje-
[ 2 . . . .
2| govog pribora, savieti za kuhanje.

1.5 Tipizacijska ploéica

Tipizacijska plogica sadrzi tehnicke Ciscenje i odrzavanie
podatke, serijski broj i robnu marku
uredaja. Nemoijte uklanjati tipizacijsku

plo€icu ni iz kojeg razloga.

Vv 7

Informacije za pravilno &iscenije i
odrZavanije uredaja.

Ugradnija
1.6 Ove upute za uporabu 9 I
Informacije za kvalificiranog tehni-

X ¢ara: Ugradnia, rad i inspekcija.

Ove upute za uporabu sastavni su dio
uredaija i stoga se mora Euvati u cijelosti i
unutar dosega korisnika tijekom cijelog
radnog vijeka uredaja.

Pazljivo procitajte ove upute prije uporabe
uredaja.

1. Slijed uputa za uporabu.
e Samostalna uputa.
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Opis
2 Opis
2.1 Opdi opis

1
\
v

ROk

Visefunkcijski modeli Modeli s kamenom za peéenje pizze
1 Upravljagka ploca 5 Ventilator
2 Rasvjeta peénice 6 Nosivi okviri za resetke/limove
3 Briva 7 Kamen za pecenje pizze
4 Vrata mOkvir s policama
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2.2 Upravljaéka plo¢a
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1 Temperaturni regulator

Ovaj regulator omoguduje odabir
temperature kuhanja i temperature
parnog ¢id¢enja (samo na nekim
modelimal).

Zakrenite regulator udesno na Zelienu
vrijednost izmedu minimuma i
maksimuma.

2 Svjetlosni indikator termostata

Ukljuéuje se kako bi ukazao da se
peénica zagrijava. Iskljuluje se kad se
dosegne podedena temperatura. Kad se
redovito ukljuéuje i iskljuéuje, to znadi da
je temperatura pecnice konstantna.

3 Digitalni programator

Korisno za prikaz trenutnog vremena,
postavljanje programiranih postupaka
kuhanja i programiranje odbrojavanja
minuta.

4 Regulator funkcija

Razli¢ite funkcije peénice prikladne su za
razli¢ite nadine kuhanja/pecenja. Nakon
odabira Zeliene funkcije, s pomodu regu-
latora temperature podesite temperaturu
kuhanja/pecenja.

Opis

2.3 Ostali dijelovi

Police

Uredaj ima police za postavljanje limova
za pecenije i redetki na razlicitim visinama. 22
Razine za umetanje oznadene su odozdo
prema gore (pogledajte 2.1 Opéi opis).

Rashladni ventilator

Ventilator hladi uredaj i po&inje s radom
tijekom kuhanja/pecenja.

Ventilator uzrokuje stalnu odvodniju zraka
iznad vrata, $to se moze nastaviti kratko
vrijeme &ak i nakon $to je uredaj iskljucen.

Interior lighting
The appliance interior lighting comes on:

o Kad su vrata otvorena

+ Kad je odabrana bilo koja funkcija,

osim ECO funkcije.

e | Na nekim modelima, kada su vrata
1 otvorena, nije moguce isklju¢iti
svietlo pec¢nice.
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2.4 Dostupni pribor Plitica pe¢nice

Resetka

I Koristan je za prikuplianje masno¢a iz

iela postavlienog na resetku iznad i za
Upotrebliava se kao potporanj za posudu  pe&enie pita, pizza i pecenih deserata.
s hranom tijekom kuhanija/pecenja.

Koristan je za prikuplionje masnoca iz
jela postavljenog na resetku iznad.
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Resetka za lim za pedenje

Upotrebljava se kao potporanj za posudu
s hranom tijekom kuhanja/peéenja.

Kamen za pecenije pizze

Posebno dizajniran za pedenje
pizze i sli¢nih jela.

Lopatica za pizzu

Za lako stavljanje pizze na kamen za
pizzu.

Pokrov odjelika kamena za pizzu

Postavite u udublienje na dnu peénice,
kao zamjenu za kamen za pecenje pizze
kada se potonii ne koristi.




3 Uporaba

3.1 Upute

3.2 Prva uporaba

1. Uklonite zastitnu foliju s vaniske ili
unutarnje strane uredaja, ukljucujudi

pribor.

2. Uklonite sve naliepnice (osim plo¢ice
s tehni¢kim podacima) s pribora i iz
unutrasnjosti pecnice.

3. Uklonite i operite sav pribor uredaja
(pogledaite poglavlie 4 Cidéenije i
odrzavanie).

4. Zagrijte praznu peénicu na maksimalnoj
temperaturi kako biste spalili sve ostatke
koji su preostali tijekom proizvodnog
postupka.
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3.3 Uporaba pribora Resetka za lim za peéenje

Resetke i limovi za peéenje Resetka za lim za pedenje mora biti umetnuta
u lim. Na taj se na¢in masno¢e mog
prikupiti odvojeno od hrane koja se spravija.

Resetke i limovi za pe&enje moraju se
umetnuti u bo&ne vodilice dok se potpuno
ne zaustave.

* Mehanicke sigurnosne bravice koje
sprie¢avaju slu¢ajno uklanjanje resetki
moraju biti okrenute prema dolje i
prema straznjoj strani pecnice.

Pokrov i kamen za pizzu (samo na
nekim modelimal)
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Kad je uredaj hladan, uklonite pokrov s
dna i umetnite kamen za pizzu. Provjerite
ie li kamen pravilno umetnut u pripadajuée
udublijenije.

Za pelenie upotrijebite posebnu funkciju

za pizzu .

Lopatica za pizzu (samo na nekim
modelima)

Prilikom premijestania jela lopaticu za pizzu
uvijek drZite za ru¢ku kako biste izbjegli
opasnost od opeklina. Preporucljivo je
¢eli¢nu povrsinu lagano posuti brasnom
kako bi se olakalo stavljanie ili uklanjanje
svieZih proizvoda, jer bi se mogli zalijepiti
za ¢elik zbog sadrzaja vlage.

go

3.4 Uporaba peénice
Ukljugivanje peénice

Za ukljugenije peénice:

1. Odaberite funkciju kuhanja/peéenija s
pomodu funkcijskog regulatora.

2. Odaberite temperaturu s pomoéu
regulatora temperature.

opis funkcija kuhanja/pecenija

Static¢ko

Budu¢i da toplina dolazi odozgo i
odozdo u isto vrijeme, ovaj je sustav
posebno pogodan za odredene vrste
hrane. Tradicionalno kuhanie, poznato i
kao stati¢ko kuhanje, po-godno je za
kuhanje/pecenje samo jednog jela
odjednom. Savrieno za sve vrste pecenija,
kruh i kolace, a u svakom sluéaju posebno
pogodno za masna mesa poput guske i

patke.

wowww  Gril
Toplina koja dolazi iz gril grijaa daje
savriene rezultate peéenja na rostilju prije
svega za tanka i mesa srednje debljine i,
u kombinaciji s raznjem (ako postoiji),
omoguduje ravnomjernu zapecenost jela
na kraju spravljanja. Savrieno za
kobasice, rebarca i slaninu.
Ova funkcija omoguéuje ravnomijer-no
peenije velikih koli¢ina hrane, osobito
mesa.
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Uporaba

Ventilator + donii grija&
Kombinacija ventilatora samo s
donjim grija¢em omogucuie brzi
zavrietak pecenja. Ovaj sustav
preporucuje se za sterilizaciju ili za
zavrietak pecenija hrane koja je
ve¢ dobro pecena na povrsini, ali
ne i iznutra, $to stoga zahtijeva
malo vide topline. Idealno za bilo
koju vrstu jela. U pirolitickim
modelima su posebne funkcije
odmrzavanija i dizanja tijesta
spojene u istu funkciju.

Ventilator s gril grijagem

Zrak  koji  proizvodi  ventilator
omekiava jake toplinske valove
koje generira gril grijag, $to omo-
gucuje pecenje na rostiliv ¢ak i za
vilo debele komade. Savrieno za
velike komade mesa [npr. svinjska
potkolienical.

Uz funkciju ventilatora

Rad ventilatora, u kombinaciji s
fradicio-nalnim kuhanjem/
pecenjem, osigurava dosliedno
kuhanje/pecenie ¢ak i uz slozene
recepte. Savrieno za kekse i
kola&e, ¢ak i kada se istovremeno
peku na nekoliko razina. (Za
kuhanje/pecenie na vise razina
preporu¢ujemo uporabu druge i
Cetvrte police).

@

3

Turbo

Kombinacija pecenja uz pomo¢
ventilatora i tradicionalnog pecenja
omoguduije vrlo brzo i u&inkovito
spraviianje razlicitih namimica na |l
vi$e razina, bez mijesanja mirisa i
okusa. Savrseno za velike kolicine
koje zahtijevaiju infenzivno pecenie.

Ventilator s kruZnim grijacem
Kombinacija ventilatora i kruznog
grija¢a (ugradenog u strazniji dio
pecnice) omogucuje vam kuhanije/
pecenie razlicitih namirnica na
nekoliko razina, sve dok im je
potrebna ista temperatura i ista
vrsta kuhanja/pe&enia. Kruzenje
vruéeg zraka osigurava frenutnu i
ravnomjernu raspodielu topline. Na
primjer, bit ¢e moguce peci ribu,
povrée i kekse istovremeno (na
razli¢itim razinama) bez mijesanja
mirisa i okusa.

Mali gril uz funkciju ventilatora
Kombiniranim djelovanjem
ventilatora i topline samo iz
sredidnjeg grijaca, ova je funkcija
savriena za brzo pecenije i pecenje
malih koligina hrane (osobito mesa),
objedinjuju¢i prehrambene
prednosti gril grijaca i
ravnomijernog pecenja s pomocu
ventilatora.
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Uporaba

Odmrzavanje

Brzo odmrzavanje potpomognuto je
ukljugivanjem ventilatora i gornjeg
grija¢a koji osiguravaju ravnomjernu
raspodielu zraka niske temperature
unutar pecnice.

Pizza

Rad ventilatora, u kombinaciji s
rostiliem i donjim grijagem, osigu-
rava ravnomjemo pecenije cak i uz
slozene recepte. Savrieno ne samo
za pizze, ve¢ i za kekse i kolace.

Cid¢enje pomodu pare

Ova funkcija olakdava ¢iscenje s
pomocu pare koju proizvodi mala
koli¢ina vode koja se izlije na
odgovarajuéi uzorak na dnu
pecnice.

Eco

ECO Uporaba gril grija¢a i donjeg
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grija&a u kombinaciji posebno je
pogodno za pecenje na jednoj
razini pecnice, jer osigurava nisku
pofrodnju energije.

3.5 Savjeti za kuhanje/pecenje

Opdéi savijeti

* Za postizanje ravnomijernog pecenja
na nekoliko razina peénice upotrijebite
funkciju s uporabom ventilatora.

* Vrijeme kuhanja/pecenja nije moguce
skratiti poveéanjem temperature (hrana
moZe biti prekuhana izvana i premalo
kuhana iznutra).

Savjeti za kuhanje/peéenje mesa

*  Vrijeme kuhanja/peéenija varira ovisno
o deblijini i kvaliteti hrane i ukus
potrosaca.

e Prilikom pecenja mesa upotrijebite ter-
mometar za meso ili jednostavno priti-
snite na pecenku zlicom. Ako je tvrdo,
meso je spremno. Ako nije, potrebno
ie jo§ nekoliko minuta pecenja.

Savijeti za uporabu gril grija¢a i
ventilatora s gril grija¢em

* Meso se moZe pedi na rodtilju &ak i kad
se stavi u hladnu pe¢nicu ili u zagrijanu
pecnicu ako Zelite promijeniti u¢inak
pecenija.

* Pri uporabi funkcije ventilatora s gril
grija¢em preporu¢ujemo da peénicu
zagrijete prije pecenija.

* Preporu¢ujemo da hranu postavite u
srediste resetke.

*  Pri uporabi funkcije Gril
preporucujemo da podesite temperaturu
na maksimalnu vrijednost kako biste
optimizirali pecenije.



Uporaba

Savijeti za peéenie slastica/kolaéa i  Za ustedu energije

keksa .

* Upotrijebite tamne metalne kalupe:
Pomazu u boljoj apsorpciji topline.

* Temperatura i vrijeme pecenja ovise o

* Kako biste provierili je |i desert dobro
pecen: Na kraju pecenja ubodite
¢ackalicu u najvidu tocku deserta. Ako
se tijesto ne lijepi za ¢ackalicu, desert je
pecen.

» Ako se desert uru$i kad izade iz pe¢-
nice, sliedeéi put smanijite podesenu
temperaturu za oko 10 °C i po potrebi
odaberite dulje vrijeme pelenija.

Savjeti za odmrzavanije i dizanje

tijesta

e Zamrznutu hranu bez ambalaZe stavite
u posudu bez poklopca na prvu polic
pecnice.

* lzbjegavaijte preklapanie jela.

* Za odmrzavanje mesa upofrijebite
reSetku postavlienu na drugoj razini
pecnice i lim na prvoj razini. Na faj
nacin otjece tekuéina iz odmrzavane
hrane.

* Najosijetljivije dijelove mozete prekriti
aluminijskom folijom.

* Za uspje$no dizanje tijesta potrebno je
staviti posudu s vodom dno pe¢nice.

Kuhanje prekinite nekoliko minuta
prije uobi¢ajenog vremena. Preostale

minute kuhanja/pelenja nastavit ¢e se

toplinom koja se nakupila u pe¢nici.
Smaniite bilo kakvo otvaranie vrata
na minimum kako biste izbjegli Sirenje
topline.

3

Unutradnjost peénice uvijek odrzavajte

Cistom.
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3.6 Analogni programator

A Regulator za podesavanje
B Kazalika za pocetak kuhanja

Podesavanije vremena

Za podesavanje vriemena izvucite
regulator A i okrenite ga udesno.

Ruéno kuhanje/pecenie

Okrenite regulafor A udesno dok se
kazalika za pocetak kuhanja,/pecenja B
ne poravna sa simbolom 'l .

48

Tempirano kuhanje/peéenje

. Nakon odabira funkcije kuhanja i

temperature, okrenite regulator za
podesavanje A.

. Okrenite kazaliku pocetka kuhanja B na

zeljeno vrijeme naznageno u sredistu
sata (0...180 minuta)

. Nakon isteka podesenog vremena, svi

grijagi ¢e se iskljuciti i oglasit ¢e se
zvuéni signal.

. Za isklju¢enije zvuénog signala okrenite

regulator A udesno na simbol .
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Tablica s informacijama o kuhanju/peéenju

Lasagne 3-4 Staticko 1 220 -230 45 - 50
Peena tiestenina | 3 - 4 Staticko 1 220 - 230 45 - 50
Tele¢e pe¢enje | 2 | Turbo/Uz funkdiju ventilatora |~ 2 180 - 190 90 -100
Svinjski but 2 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 180190 70 -80
Kobasice 1,5 | Ventilator s gril grija¢em| 4 280 15
Pe¢ena govedina| 1 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 200 40 - 45
Peceni zec 1,5 | Kruii grija¢/Uz funkeiju venfilofora |~ 2 180 - 190 70 - 80
Pureca prsa 3 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 180 - 190 110-120
Peceni svinjski vrat | 2 — 3 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 180 -190 170 -180
Pecena piletina | 1,2 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 180 -190 65-70
Svinjski odresci | 1,5 |Ventilator s gril grija¢em | 4 280 15 5
Rebarca 1,5 | Ventilator s gril grija¢em | 4 280 10 10
Slanina 0,7 Gril grija¢ 5 280 7 8
Svinjski filet 1,5 | Ventilator s gril grija¢em | 4 280 10 5
Govedi filet 1 Gril grija¢ 5 280 10 7
Morska pastrva | 1,2 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 150 - 160 35-40
Grdobina 1,5 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 160 60 - 65
Iverak 1,5 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 160 45 - 50
Pizza 1 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 280 8-9
Kruh 1| Kruini grijo¢/Uz funkciju ventilatora |~ 2 190 - 200 25 -30
Focaccia 1 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 180 -190 20-25
Kuglof 1| Kruini grijo¢/Uz funkciju ventilatora |~ 2 160 55 - 60
Tart 1| K grijo¢/Uz funkeiju venfilatora |~ 2 160 35-40
Ricotta kola¢ 1| Kruini grijo¢/Uz funkcijv ventilatora |~ 2 160-170 55 -60
Pekmez torte 1 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 160 20-25
Rajska torta 1,2 | K grija¢/Uz funkeiju ventilafora |~ 2 160 55 - 60
Profiterole 1,2 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 180 80 -90
Biskvit 1| K grijo¢/Uz funkeiju venfilatora | 2 150 - 160 55 -60
Nabujok od rize | 1 | Turbo/Uz funkciju ventilatora |~ 2 160 55 - 60
Briogi 0,6 | K grija¢/Uz funkciju ventilatora |~ 2 160 30-35

Vremena navedena u tablici ne ukljuéuju vriieme predgrijavanja i navedena su samo orijentacijski.
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4 Ciscenje i odrzavanje
4

4.4 Mrlie ili ostaci hrane

Nemoite korisfiti metalne spuzve ili osire
sfrugace jer ce ostefiti povrsine.

Rabite obi¢ne neabrazivne proizvode fe si
pomognite drvenim ili plasti¢nim priborom  fim
ako je potrebno.

Temeljito isperite i osusite mekom krpom ili
krpom od mikrovlakana.

Ne dopustite da se osfaci slatke hrane
(kao 3o je dzem) zapeku u pe¢nici.

Ako ih predugo ostavite sasusene, moze
do¢i do ostecenja emailirane obloge
pecnice.

4.5 Uklanjanje vrata

a lakse ¢iscenje preporucuije se uklanjanje
vrata i stavljanje na kuhinjsku krpu.
Uklanjanije vrata izvedite na sliededi nacin:

1. U potpunosti otvorite vrata i umetnite
dva klina u otvore na $arkama oznacene
na slici.

4.2 Ciscenje povriina
Kako bi povriine bile u dobrom stanju,

potrebno ih je redovito &istiti nakon
uporabe. Prvo ih osfavite da se ohlade.

4.3 Redovno svakodnevno &iséenje
Uvijek upotrebliavaijte samo specifi¢ne
proizvode koji ne sadrze abrazivna
sredstva li kiseline na bazi klora.
Nanesite proizvod na vlaznu krpu i
prebrisite povrsinu, temeljito isperite i
osusite mekom krpom ili krpom od
mikrovlakana.




4.7 Uklanjanje unutarnjih staklenih
plo¢a

2. Uhvatite vrata s obje strane objema
rukama, podignite ih tako da budu
pod kutom od oko 30° i uklonite ih.

g

30°

3. Kako biste ponovno sastavili vrata,
stavite $arke u odgovarajuée utore u

pecnici, pazedi da se urezani dijelovi A

u potpunosti uklapaju u utore. Spust

vrata i nakon $to su na mjestu, izvadite

klinove iz otvora na $arkama.

&

4.6 Cisc¢enje stakala vrata

Staklo u vratima uvijek mora biti temeljito
¢isto. Upotrijebite papirnati kuhinjski ubrus.
U slucaju tvrdokorne prljavétine, operite

vlaZznom spuzvom i obi¢nim deterdZzentom.

Za lak3e &i$cenje mogu se ukloniti unutarnje
staklene ploge vrata.

1.

Uklonite unutarnju staklenu plo¢u
povlagenjem straZnjeg dijela lagano
prema gore, slijededi kretanje oznaceno
strelicama (1).

Zatim povucite prednji dio prema gore
(2). Na taj se nadin 4 klina pri¢vri¢ena
na staklo odvajaju iz leZi$ta u vratima
pecnice.

. Neki modeli opremlieni su parom

srednijih staklenih plo¢a. Uklonite
srednje staklene ploce tako da ih
podignete prema gore.
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4. Otistite vanjsku staklenu plocu i 4.8 Ciéenje unutradnjosti peénice
prethodno uklonjene plo¢e. Upotrijebite
papirnati kuhinjski ubrus. U sluéaju
tvrdokorne prljavétine, operite vlaznom
spuzvom i neutralnim deterdzentom.

Za najbolie odrzavanje pecnice, redovito
je Cistite nakon 3to je ostavite da se ohladi.
|zvadite sve uklonijive dijelove.

5. Vratite stakla obrnutim redoslijedom
kojim su uklonjena.

6. Vratite unutarnju staklenu plo¢u na
mjesto. Pazite na centriranje i umetnite
4 klina u njihova lezista u vratima
pecnice blagim pritiskom.

Ocistite redetke pecnice toplom vodom i
neabrazivnim deterdzentom.
Pazljivo isperite i obrisite vlazne dijelove.
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Ciséenje i

Uklanjanje nosivih okvira

Uklanjanije nosivih okvira omogucduije lakse
¢idéenje stranica. Ovaj postupak valja
izvoditi svaki put kada se koristi automatski
ciklus ¢id¢enja (samo na nekim modelima).
Za uklanjanije nosivih okvira:
1. Povucite okvir prema unutranjosti pe¢-
nice kako biste ga otkvadili iz utora A.
2. Zatim ga izvucite iz straznjeg lezidta B.
3. Kad zavrgite s ¢igéenjem, vratite nosivi
okvir u prvobitni poloZaj ponovnom
primjenom opisanog postupka.

odrZavanije

Redom uklonite pokrov odjelika kamena za
pizzu (1) i bazu (2) na koju je postavljen.

Baza morate podignuti nekoliko milimetara,
a zatim izvudi prema van. L

Samo na modelima za pizzu:

Podignite kraj donjeg grijaca (3) nekoliko
centimetara i olistite dno pecnice.

Stavite bazu za kamen za pizzu natrag

na mjesto, gurajudi je dok ne nalegne na
straznju stranu pecnice i gurnite je prema
dolje tako da plo¢a grija¢a bude ugradena
u samu baz
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4.9 Parno ¢is¢enje: Pomoéno

Cis¢enje kamena za pizzu

Kamen za pizzu treba prati odvojeno prema
sliededim uputama:

¢iséenje peénice (samo na
nekim modelima)

Kamen morate o¢istiti nakon svake uporabe.

Nemojte ga ponovno zagrijavati ako ima

bilo kakvih udublienja. Za ¢&is¢enie, izlijte

50 cc octa na kamen, ostavite ga da djeluje

10 minuta, a zatim ga uklonite brisanjem

metalnom mreZicom ili abrazivnom spuzvom.

Isperite vodom i ostavite da se osusi.

* Prije ¢i¥¢enja uklonite zagorjele ostatke s
kamena metalnom lopaticom ili struga-
gem koiji se rabi za ¢i$éenje staklokera-
mickih plo¢a za kuhanie.

e Za najbolje rezultate kamen mora biti
jo$ fopao; u suprotnom ga operite u
vruéoj vodi.

¢ Upotrijebite metalne spuzve ili abrazivne
krpe, umocene u sok od limuna ili ocat.

* Nikada ne upotrebljavaijte deterdZente.

¢ Nikada ne perite u perilici posuda.

e Kamen nikada ne ostavljajte da se
namace.

* Vlazni kamen ne smijete upotrebljavati
najmanije 8 sati nakon zavrietka postu-
paka &isc¢enia.

* Tijekom vremena mogu se na povrsini
kamena pojaviti male pukotine. To je
zbog normalnog Sirenja uzrokovanog
visokim temperaturama emailiranog
premaza kamena.

Pripremni postupci

Prije pocetka ciklusa parnog ¢iséenja:

* Potpuno uklonite sav pribor iz peénice.
Gorniji $titnik moZete ostaviti u peénici.

 Ulijte oko 40 ¢cm3 vode na dno
pecnice. Pazite da se ne prelije iz
unutrasnjosti.
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Ciséenje i odrZzavanije ﬂ

Rasprsite vodu i ofopinu za pranje
unutar pecnice s pomocu rasprsivaca.
Usmijerite mlaz prema boénim stijenka-
ma, prema gore, prema dolje i prema
deflektoru (modeli samo bez katalitickih
plo¢a).

Zatvorite vrata.

/ Preporucujemo prskanije najvide

20 puta.

Podesavanie ciklusa ¢iséenja parom
1. Okrenite funkcijski regulator i regulator
g

temperature na simbol | ¢%
2. Podesite vrijeme kuhanja/pecenia o
na 18 minuta s pomodu regulatora L
vremena.
3. Po isteku vremena kuhanja/pecenja
timer e iskljuciti grijace pecnice i
oglasit ¢e se zvuéni signal.

Zavrsetak ciklusa parnog ¢iséenja
4. Otvorite vrata i obrigite manje tvrdokornu
prljavétinu krpom od mikrovlakana.
5. Na tvrdokornijim ostacima upotrijebite

neabrazivnu spuzvu s mijedenim vlaknima.
6. U sluéaju masnih ostataka upotrijebite

posebne proizvode za ¢igéenje pecnice.
7. Uklonite preostalu vodu iz pe¢nice.
Kako bi se poboljsala higijena i izbjegli
neugodni mirisi hrane, preporu¢ujemo da
se pecnica sudi s pomocu funkcije ventila-
tora na 160 °C oko 10 minuta.

/ Za ove postupke preporu¢ujemo
£ no$enje gumenih rukavica.

Vv 7

kako bi ru¢no ¢ig¢enije dijelova koiji
su tesko dostupni bilo jednostavnije.

/ Preporucujemo da uklonite vrata
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4.10 Izvanredno odrzavanije 4. lzvucite i uklonite arulju.

Zamjena unutarnje Zarulje

N

. Uklonite nosive okvire za re$etke/
limove:

3. Uklonite pokrov Zarulie s pomo¢u alata

(npr. odvija¢a).

Zoru||u zamijenite Zaruljom istog tipa

(40 W).
_ 6. Vratite pokrov na mjesto. Provijerite je li
oblikovani dio stakla (A) okrenut
prema vratima.

. Potpuno uklonite sav pribor iz peénice. J

7. Pritisnite pokrov dokraja tako da se
potpuno pri¢vrsti na nosa¢ Zarulje.



Cleaning and maintenance

Montaza i uklanjanije brtve

Za uklanjanje brive:

e Otpustite kop&e smjestene u 4 kuta i
povucite brivu prema van.

7,

2

K=

Za ponovno postavljanje brive:
* Zakvadite kopce u 4 kuta na brivu.

Savijeti za odrzavanje brivi

* Briva mora biti mekana i elasti¢na.
* Kako bi briva ostala ¢ista, operite
ie mlakom vodom i neabrazivhom
spuzvicom.
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5 Ugradnja

5.1 Elektriéno povezivanje

Opée informacije

Provjerite karakteristike mreZznog napajanija
u odnosu na podatke navedene na plodici.
Identifikacijska plocica s tehni¢kim podacima,
serijskim brojem i nazivom robne marke
vidljivo je postavljena na uredaju.

Ne uklanjaite je ni iz kojeg razloga. Uredaij
radi na 220 - 240 V~.

Upofrijebite trozilni kabel (3 vodi¢a presjeka
1,5 mm?).

lzvedite uzemljenje vodicem koiji je najmanje
20 mm dulji od ostalih vodi¢a.

220-240V~

1.5 mm®

| 20 mm
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Fiksno elektri¢no povezivanije
Postavite strujni vod sa viepolnim
prekidacem u skladu s instalacijskim
propisima.

Prekida& treba biti smjesten u blizini uredaja
i u lako dostupnom polozaju.

Priklju¢ak s utika¢em i utiénicom
Provijerite jesu li utika¢ i uti¢nica istog tipa.
Izbjegavaite uporabu adaptera, visestrukih
uti¢nica ili 3antova, jer bi to moglo uzroko-
vati pregrijavanije i opasnost od opeklina.

5.2 Zamjena kabela

1. Odvrnite vijke straznjeg pokrova i
uklonite pokrov kako biste pristupili
priklju¢noj plodi.

O——-0

—
¥
S

2. Zamijenite kabel.

3. Pazite da kabeli (za pe¢nicu ili bilo koju
plo¢u za kuhanije) slijede najbolji put
kako biste izbjegli kontakt s uredajem.




5.3 Postavljanje na odabrano
mjesto

Polozaj kabela napajanija

(- D)

§©
=1H

(straznja strana)

Briva prednije ploce

Zalijepite isporu¢enu brivu na straznji dio
prednije ploce kako biste izbjegli curenje
vode ili drugih teku¢ina u unutradnjost
kudista.
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Ugradnja

Cahure za pricvrscivanje Ukupne dimenzije uredaja (mm)

1. Uklonite &epove za &ahure s prednie
strane uredaja. O [] O
®
N ®
by vl
597 ¥
2. Postavite uredaj u prostor za ugradnju.
3. Pri¢vrstite uredaj na kuhinjski element s
pomodu vijaka.
500.
JVU7
A-D.0.
L V44

@ ;

. :

©
O N

I |law
<

<

4. Zatvorite ¢ahure prethodno uklonjenim
c¢epovima.

@_,W ”

On
B
[ o]

O
O
(0]
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Montaza ispod radnih plo¢a (mm)

45°

1=

4

N\ min 583 - maks. 585

_

AQAN
409
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Ugradnja u stupni element (mm)

w
(6.}
IS
[©]

G8G 'Hew - ggg ulw

Gemma B&D d.o.o. Gemma BH d.o.o. Gemma B&D d.s.d.
Uvoznik | distributer za RH Uvoznik i distributer za BiH Podgorica

10000 Zagreb, Prisavlje 2 71000 Sarajevo, Dzemala Uvoznik i distributer za CG
Veleprodaja: Bijedica 25¢, 81000 Podgorica, Serdara Jola
tel.: 00385 1 6196 446, 6195 604 Veleprodaja: Piletica bb (PC Palada)

fax: 00385 1 6195 581 tel./fax: 00387 33 407 935, Veleprodaja:

e-mail: veleprodaja@gemma.hr ' |0193@§7 33 407}:)936 tel.: 00382 20 672 961

Centralni servis: e-mall: inio®?gemma.ba e-mail: veleprodaja@gemmabd.me
tel/fax: 00385 1 6195 582 Wwww.gemma.ba ’

X 0 www.gemmabd.me
e-mail: servis@gemma.hr

www.gemma.hr

Radi stalnog poboljSavanja proizvoda moze do¢i do promjene tehnickih podataka bez prethodne obavijesti.

Ove upute napravljene su s mnogo truda i s najve¢om paznjom, no pogreske u procesu izrade i/ili prijevoda uputa uvijek
su moguce. Stoga proizvodac i prodavatelj ne preuzimaju odgovornost za eventualne neto¢ne navode, pogreske u
prijevodu ili tiskarske pogreske u ovim uputama.
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